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VARIETAT 
68% Xarel·lo y 32% Xarel·lo Vermell procedent de vinya 
ecològica propietat de Marcelo Desvalls al Massís del Garraf. 
 
DADES ANALÍTIQUES 
Grau alcohòlic: 14º 
Acidesa total tartàrica: 5,8gl 
Acidesa volàƟl: 0,49g/l 
Sucres reductors: <0,5g/l 
Diòxid de sofre lliure: 22mg/l 
Diòxid de sofre total: 80 mg/l 
PH: 3,37 
Al·lèrgens: Conté sulfits 
 
VINYES 

 
ELABORACIÓ 
Collita manual en caixes de 15Kg amb selecció en vinya i taula. 
Maceració i premsat del raïm de raïms sencers, sense trepitjar 
ni derrapar.  
Fermentació amb llevat indígena/autòcton en barrica de roure 
francès de 400 litres a temperatura controlada de 14º. 
Criança sobre mares i “bâtonnage”. SorƟda de bota el 15 de 
març de 2023. Criança del vi en dipòsit fins l’embotellat. 
Lleugera clarificació espontània i natural. 
Embotellat de 5786 ampolles en format 75cl i 60 ampolles en 
format 150cl el 22 de març de 2023. 
 

NOTA DE TAST 
Color suau daurat brillant. 
Al nas és floral i harmoniós, on amb prou feines es perceben les notes de roure, malgrat la seva criança. 
A la boca hi ha una marcada presència d'elements minerals, realçats per la permanència del vi amb les 
mares durant la criança. El paladar és ple, complex i manté la frescor i l'equilibri gràcies a la seva excel·lent 
acidesa. 
És destacable també l'evolució del vi a la copa, com a mesura que canvia la temperatura va obtenint 
diferents maƟsos que en defineixen la complexitat aromàƟca. 

Any plantació 1967 1963 1972 
Orientació Nord Nord-oest Nord 
Terreny Calcari (coster) Argilós / Calcari Argilós / Calcari 
Sistema de 
conducció 

Doble cordó a 
1,80 

Vas en cercle Vas en cercle 

Poda Curta (un borró) Curta (un borró) Curta (un borró) 


