fincaVilaDelloPs
VILADELLOPS XAREL-LO 2023 ECO

VARIEDAD
100% Xarel-lo procedente de vifia ecolégica propiedad de
Marcelo Desvalls en el Massis del Garraf.

DATOS ANALITICOS

Grado Alcohdlico: 11,02

Acidez total tartarica: 5,4 gl
Acidez Volatil: 0,13 g/I
Azlcares reductores: <0,5 g/I
Dioxido de azufre libre: 23 mg/|
Dioxido de azufre total: 56 mg/I
PH: 3,07

Alérgenos: Contiene sulfitos.

VINEDOS
Afio Plantacion 2002 1993
Orientacion Noroeste Noroeste
Suelo Arcilloso/Calcareo Calcareo (costero)
Sistema de conduccion | Doble cordén a 1,80 Doble corddn a 1,80
Poda Corta (una yema) Corta (una yema)
ELABORACION
Vendimia manual en cajas de 15Kg con seleccién en viiia y
mesa.

Maceracién pre-fermentativa en prensa con uva previamente
enfriada en cdmara frigorifica a una temperatura entre 5y 82C.
Fermentacion en depdsito de acero inoxidable a temperatura
controlada de 162.

El vino en depdsito con sus lias finas hasta su embotellado.
Embotellado después de su clarificacion y estabilizacién de
35000 botellas en formato 75cl en febrero de 2024.

NOTA DE CATA

Color amarillo verdoso.

Aroma muy sutil y elegante, notas ligeramente cremosas de lias finas y anisadas (hinojo) con matices de
fruta blanca (pera).

En boca es lleno y graso, con buena expresidn frutal. Retronasal con aromas citricos.
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